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Blick auf die hergerichteten Biifetts.

Produktmanager Sven Tholius von der Firma Van Hees (links) warf vor
dem Eintreffen der Gaste mit den jungen Akteuren noch einmal einen
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Das Thema ,Das Auge isst mit" wurde wahrend des Seminars in doppelter Hnsicht realisiert, denn die Nach-
wuchskrafte des Fleischerhandwerks wurden fir ihren Auftritt gestylt und mit schicker Berufskleidung aus-
gestattet. Regie dabei fiihrte Neshlian Tholius (S.v.r.). | Foros: egs

Biithne frei flir den talentierten Nachwuchs

Auszubildende begeisterten in Vechta mit Stil und Style - Outfit und Kulinarisches im Einklang

afz | egs | Vechtam ,Das Auge isst
mit!“ lautet das Motto der neuen Con-
venience-Seminare, die das Gewiirz-
werk Van Hees in Zusammenarbeit mit
Fleischerinnungen anbietet. Nach der
Premiere in Plon war die Justus-von-
Liebig-Schule in Vechta Veranstal-
tungsort.

Die Resonanz auf die Einladung war
iiberwaltigend: Fast 200 Giste begriil8-
te Oberstudiendirektor Wilfried Bii-
scher, Schulleiterin Vechta, zu der Ver-
anstaltung. Eingeladen waren die Mit-
glieder der Fleischerinnungen Vechta,
Diepholz und Cloppenburg. Die Gdste
erwartete ein rundum gelungenes Er-
lebnis. Sie konnten sehen und schme-
cken, welche auch optisch tiberzeu-
genden Geniisse die 21 Auszubilden-
den der Schule zubereitet hatten und
anschlieBend servierten.

Obermeister Ludger Freese von der der

Fleischerinnung Vechta, begriilite sei-
ne zahlreich erschienenen Kollegen
aus der Region. Das neue Seminarkon-
zept des Gewiirzprofis kam bei dem
Fachpublikum in Vechta ebenso gut
an wie bereits in Schleswig-Holstein.
Das Thema ,Das Auge isst mit" wurde
gleich in doppelter Hinsicht realisiert,
denn die Nachwuchskrifte des Flei-
scherhandwerks wurden fiirihren Auf-
tritt gestylt und mit schicker Berufs-
kleidung der Firma DBL ausgestattet.
Regie fiir die gesamte Veranstaltung
fithrte das Fachehepaar Sven und
Neshlian Tholius, die das Konzept
auch ausgearbeitet haben. Neshlian
Tholius ist gelernte Fleischerei-Fach-
verkduferin, Motivationstrainerin und
psychologische Beraterin sowie Stil-
und Imageberaterin. Mit dieser kom-
petenten Ausbildung versteht sie es,
die jungen Menschen zu begeistern.
Die angehenden Fleischergesellen

und Fachverkduferinnen waren von
ihrer ,Verwandlung zu wahren Top-
models” iiberwaltigt.

Neben der duBeren Verschonerung
galt es aber auch, zu den optischen Le-
ckerbissen auch kulinarische Hohe-
punkte zu kreieren. Mit Lifer wurden
leckere Finger Food-Spezialititen fir
den Abend hergestellt. Die Produkte
wurden unter Anleitung von Conveni-
ence-Produktmanager Sven Tholius
von Van Hees hergestellt.

Die Vechtaer Berufsschule bot ideale
Voraussetzungen fiir die Veranstal-
tung. Der Fachbereichsleiter fiir das Er-
nahrungsgewerbe,  Oberstudienrat
Mathias Fuchs, hatte die Kiiche und
die grofe Aula fiir die Arbeiten ent-
sprechend hergerichtet.

Um 19:00 Uhr war es endlich soweit:
Die Tiiren wurden fiir die Gaste geoff-
net. Viele Fleischermeister und Meis-
terfrauen kamen mit threm Verkaufs-

personal. Die Biifetts waren von den
Auszubildenden geschmackvoll her-
gerichtet worden. In einer perfekten
Bilihnenshow wurden die ,Models“
iiber einen Laufsteg zu Biihne gefiihrt.
Der Applaus des Publikums wurde mit
kriftiger Musik untermalt. Neshlian
Tholius stellte die neuen Stars vor, wo-
bei in einer ,Vorher-Nachher Foto-
show* die Schritte der Verdnderung
gezeigt wurden.

Anschliefend stelite Sven Tholius, be-
gleitet von einer Leinwandshow, die
7ubereiteten Convenience-Produkte
vor und erlduterte die Zutaten und die
jeweilige Zubereitung. Am Ende waren
sich alle darin einig, dass der Abend
eine gekonnte Mischung aus neuen
Produkten, frischer Berufskieidung
und aktuzllem Qutfit war. Der kreative
Beruf des Fleischers und der Fleische-
rei-Fachverkduferin - wurde einmal
mehr insrichtige Licht geriickt.



